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Ahol a gasztronémiai hagyomanyok
a vidéki innovacioval taldlkoznak

A FLAVOR projekt (“A regionalis élelmiszerkultura mint az integralt
vidékfejlesztés motorja”) partnerei 2025. junius végén talalkoztak az ausztriai
Bad Tatzmannsdorfban, hogy megosszak egymassal azokat a jo gyakorlataikat,
amelyek elbsegitik a helyi élelmiszerkulturara épulé gazdasagi fejloédést,
fenntarthatdsagot, egészséges életmaodot és tarsadalmi Osszetartozast a vidéki
kozosségekben. A projekt, melynek célja bemutatni, hogyan lehet a helyi
élelmiszerkulturat a vidéki kozosségek fejlodésének motorjava tenni, 11 eurdpai
orszag - koztiik a Hajdu-Bihar Varmegye Onkormanyzata - szakértéit tdémoriti. A
projekt keretében a partnerek szeretnék megmutatni, hogy a vidéki régiok sajat
gasztronomiai oOrokségukre épitve uj utakat talalhatnak a fenntarthaté
fejlédéshez.

A burgenlandi program valtozatos és inspiralo volt: érdekes eléadasok, hasznos
jo gyakorlatok, tanulmanyutak és talalkozasok a helyi szereplékkel egyarant
szerepeltek benne. A résztvevok igy atfogo képet kaptak arrél, hogy Burgenland
régidban hogyan 6tvozik a gasztronédmiai hagyomanyokat az innovaciéval.

Szamos inspirald kezdeményezés kerult
bemutatasra: a helyi termeldk aruit kinalo
Stremtaler Schmankerleck és My
Burgenland boltok, a Naturpark Weinidylle
szabadtéri muzeuma, az Uhudler 2.0
projekt, a Saulade biogazdasag onellato
MmuUkodése és 24 oras onkiszolgald boltja,
valamint a ,Schule am Bauerhof - Iskola a
farmon” kezdeményezés mind a modern,
atlathato élelmiszertermelés iranyat jeloli
ki, megmutatva, hogyan lehet fenntarthato,

egészséges és Osszetarto vidéki = )

kdzodsségeket épiteni. Kapcsolat
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